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DE BRUL 
VAN DE LEEUW

VERNIEUWD INTERIEUR

VOLG ONS OP 
FACEBOOK

VANAF NU WIFI
INFORMATIE 
AAN DE BAR

ZIGGO 
HOTSPOT
VERGEET UW 
INLOGCODE 
NIET

CHECK ONZE WEBSITE 
VOOR ONS MAANDMENU

NIEUWE BIEREN VAN HAACHT

ONZE NIEUWE ‘LOOK’

INDIAN PALE ALE (IPA)

Dit voorjaar heeft Brouwerij Haacht twee nieuwe 
bieren op de markt gebracht, SUPER8 EXPORT en 
SUPER8 IPA.
SUPER8 EXPORT is in oorsprong een categorienaam 
voor bier van lage gisting, vroeger de favoriete 
verfrissing van arbeiders, met een relatief laag 
alcoholgehalte (4,8%), maar daarom niet minder 
van kwaliteit of smaak. Bovendien is het glutenvrij.
SUPER8 IPA is een amberkleurig bier, met een 
alcoholgehalte van 6%.
Indian Pale Ale (IPA) is een term uit de 18e eeuw, 
toen Engeland bier vervoerde naar de koloniën in 
India. Zo’n reis duurde vijf maanden en de Engelse 
brouwers voegden meer hop toe en een hoger 
alcoholpercentage om het bier langer houdbaar te 
maken.

ONZE 
ACTIVITEITEN

ACTIVITEITEN
IN DE REGIO

3 t/m 5 juni	
Kunstroute Gulpen-
Wittem 

10 juni 
toertocht Limburgs 
mooiste, overdag live 
muziek op ons terras 

17 en 18 juni
Nacht van Gulpen, 
wandeltocht

Tijdens onze korte vakantie hebben Schildersbedrijf 
Van Loo en Decorette Franssen, beide uit Gulpen, ons 
interieur onder handen genomen. De plafonds zijn 
geschilderd, de muren behangen en het houtwerk, de 
bar en het buffet zijn donkerder gemaakt. Hierdoor 
heeft onze taverne een warmere uitstraling. Andere 
hanglampen en nieuwe gordijnen van Decorette 
maken de sfeer compleet. 
Vaste gasten reageerden al enthousiast op de 
nieuwe “look”. Ook wij zijn blij met de verbeterde 
uitstraling en de kwaliteit en de professionele wijze 
waarop beide bedrijven hun werk hebben uitgevoerd.

Houd onze website 
en facebookpagina in 
de gaten voor  onze 
activiteiten.

De brouwmeesters van Brouwerij Haacht hebben dit 
vertaald naar een nieuwe verfrissende interpretatie 
van dit biertype. De SUPER8 IPA is met zijn 6% 
alcoholvolume, gedoseerde hopbitters en mooie 
citrus- en pompelmoestoetsen een verfijnde en 
evenwichtige variant, met alle kenmerken van de 
IPA-stijl maar zonder enige overdrijving.

OPENINGSDAGEN
Ook dit seizoen zal onze 
Taverne weer van mei 
t/m augustus alleen op 
woensdag gesloten zijn.

MAXI TAART “DU JOUR”
OP MAAT GEMAAKTE TAART

Inmiddels zijn vele vaste gasten bekend met de taarten die onze 
gastvrouw Maxi zelf fabriceert. Zodra deze imposante baksels in 
de vitrine bij onze vlaaien staan worden deze door menigeen al 
bekeken en gevraagd welke smaak de Maxitaart deze keer heeft. 
Vaak met chocolade, maar ook op vruchtenbasis met een lekkere 
luchtig biscuit vinden deze gretig aftrek. Laat u ook verrassen door 
deze overheerlijke Maxitaart “du jour” met een lekker kopje koffie, 
cappuccino of thee. 
Is er een bijzondere gelegenheid?  Indien gewenst maakt Maxi 
een “op maat gemaakte” taart voor u!



Tom & Maxi Heijboer-Nicasia

Kapelaan Pendersplein 8 

6271 BV Gulpen

✆ 043 - 852 22 04

taverne@deleeuwvanvlaanderen.nl 

www.deleeuwvanvlaanderen.nl 
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VAN ONZE MENUKAART, 
EEN GOUWE OUWE

WEKELIJKS BEZOEK DOOR BEWONERS “KLEIN GULPEN”

“EVERGREENS” OP DE MENUKAART CAVES SAINT-CHRISTOPH

EEN BONT GEZELSCHAP, DOOR PIET DOVEREN

Na ruim 2½ jaar staan inmiddels een paar 
“evergreens” op onze menukaart. Zo ook 
de gestoofde kalfswang met “boulette 
de Liège”, een combinatie van gestoofde 
kalfswang met de traditionele gehaktbal uit 
Luik in een appelstroopsaus. De kalfswang met 
het gehaktballetje van puur kalfsgehakt geven 
een heerlijke combinatie van kalfsvlees met 
verschillende structuren op traditionele wijze, 
maar met een moderne twist. Inmiddels zijn zij 
gezamenlijk echter niet meer weg te denken van 
onze menukaart en komen veel vaste gasten 
terug voor dit heerlijke gerecht. Gelukkig zijn 
er ook nieuwe gasten die, geïntrigeerd door dit 
voor hun onbekende gerecht, het een keer willen 
proeven. Wij bevelen het van harte aan!!

Wijnen kunnen uiteraard niet 
aan het gamma van Brouwerij 
Haacht ontbreken. Al meer dan 
60 jaar importeert ze onder 
andere verschillende nieuwe-
wereldwijnen, die ze op de markt 
brengt onder de naam Caves 
Saint-Christoph. 
Daarnaast heeft ze in de Saint-
Emilionstreek in Frankrijk haar 
eigen wijnkasteel, Domaine La 
Grande Barde. De bijhorende 
domeinen, samen 22 hectare 
groot en verspreid over de 
wijngebieden Montagne en Saint-
Georges, brengen vier pareltjes 
van wijnen voort: Château Haut-
Saint-Georges, Château La 
Grande Barde, Domaine La Petite 
Barde en La Rosée de la Grande 
Barde. 
In onze Taverne hebben wij de drie 
“Bardes” op onze kaart staan.
La Petit Barde; een diep paarsrode 
wijn gemaakt van Merlot, Cabernet 
Sauvignon en Cabernet Franc. 
Een weelderige neus van zwarte 
kersen, aardbeien en frambozen 
met een subtiel toetsje vanille.

Op donderdagmorgen rond tien uur stroomt 
Taverne “De Leeuw van Vlaanderen” vol 
met een bont gezelschap, voor de helft 
bestaande uit vrijwilligers, herkenbaar 
aan de oranje veiligheidshesjes en voor 
de andere helft uit wat oudere mensen, de 
meesten in een rolstoel, van verpleeghuis 
“Klein Gulpen”, gelegen aan de andere kant 
van het dorp.
De bewoners van Klein Gulpen bezoeken 
bijna elke donderdag met hun vrijwilligers 
de weekmarkt in het centrum van Gulpen 
en pauzeren daarna traditiegetrouw bij 
Maxi en Tom in hun gezellige Taverne op 
het mooie Kapelaan Pendersplein aan de 
rand van het dorp.
Soms brengt het gezelschap zelfs een 
eigen “orkest” mee bestaande uit een 
accordeonist en klarinettist en worden 

liedjes, meestal uit het Limburgse 
repertoire, ten gehore gebracht. 
Zowel de vrijwilligers als de bewoners 
van Klein Gulpen genieten telkens weer 
zichtbaar van hun uurtje “Leeuw van 
Vlaanderen” en zijn teleurgesteld als 
hun wekelijkse uitstapje een keer niet 
doorgaat door de weersomstandigheden 
of anderszins. 
Op de vraag waarom dit zo bijzonder is 
verwoordt een van de vrijwilligers het 
treffend als volgt: “Als we met de hele meute 
bij de Leeuw van Vlaanderen naar binnen 
gaan voelt dat aan als ‘thuis komen na een 
lange reis’ en dat komt door de hartelijke en 
gastvrije manier waarop we door Maxi en 
Tom worden ontvangen met een vers kopje 
koffie, thee of warme chocolademelk en 
een heerlijk stukje Limburgse vlaai.” 

La Grande Barde; gemaakt van de Merlot, 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc én 
Malbec druiven is diep paarsrood van kleur, 
zeer aromatisch en heeft fijne fruittoetsen 
van kers, framboos en cassis. Na de 
vergisting in roestvrijstalen vaten gaat de 
jonge wijn in eikenhouten vaten, waardoor 
een elegante wijn ontstaat met een lichte 
houttoets.
La Rosé de la Grande Barde is een rosé 
met zijn mooie diepe roze kleur, die wordt 
gemaakt van de Merlot druif. De wijn heeft 
delicate aroma’s van bosbessen en zwarte 
bessen met een frisse en volle smaak. Een 
(h)eerlijke rosé die uitstekend past bij onze 
salades en op ons terras volledig tot zijn 
recht komt. U waant u op een kerkpleintje in 
de Medoc….

WIJNDOMEIN VAN DE 
BROUWERIJ


